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Weinkarte

(Geht es |hnen manchmal auch s0, dass Sie glaubcn,

weiss (Jott was alles zu benétigen, um glﬁckliclﬂ zu sein?

Dann sitzen Sie Plétzlich an einem wundervoll gcclccktcn Tisch,

bei einem feinen [~ ssen, welches mit einem guten Tropfcn Wein abgcrundct ist.

Sie sind von lautergutcn Freunden umgeben und dann spiiren Sie die
Geborgenhcit 5ic fihlen den E_inuang von KérPer und (Geist und Fragen sich:

JPrauche ich wirklich noch mehr, um glﬁcklich zu sein?¢

Wir wiinschen viel \/crgnijgcn beim Auslesen...

Erika Kﬁbli—MGHcmattcr
Jean—-Claudc Kﬁbli & Daniela Kﬁb|i~5clﬁen|<
Team Hornfluh
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WEISSWEINE - VINS BLANCS Yornfluh
SCHWEIZ - SUISSE.

WAADTLAND -VAUD

Aig]e les Murailles Grand Vin; Henri Badoux; Aiglc CHF 52~
Schones Zitronenge”), tief, klar und funkelnd. Blumig und gruchtig in der Nase;

vo”mundig, rund, harmonisch im (GGaumen. [ in majest'étischer Wein aus dem

(Chablais, von | indenbliiten- und Mangoaromcn beg|citct und mit einer subtilen

mineralischen Note. Seine grossziigige, méc}’xtige Struktur umhiillt den (Gaumen.

I in bemerkenswertes [Finale, dank seiner oPulenten, sensuellen Grosszﬁgig‘(eit.

Yvorne Petit Vignoblc; Henri Padoux; Aiglc CHF 49~
Sdﬁéncs Zitronenge”), tief, hell intzcrnd, zart und delikat. Aromen von

Hasclnuss und gcbranntcn Mandcln sowie mineralischen Noten nach

Feuerstein. Jm (Gaumen e|egant, m'écl’ltig und rassig, enthiillt er frische

| indenbliiten- und Mangoaromcn, bcg|citct von einer subtilen mineralischen

Note. Seine grossziigige und méclﬁtige Struktur umhiillt den (Gaumen und

seidiges Finale verleiht dem Wein Rasse und E|cganz.

Pinot (aris Aiglc; Henri Badoux; Aiglc CHF 49—
Kré\ctigcs Gelb mit leicht goldencn Reflexen. |n der Nase intensive Noten

nach Honig, 7 imt und exotischen [Triichten. Der (aumen geschmefc‘ig,

vo”munclig und clegant.




WAADTLAND -VAUD Hornifluh

E_Pesscs lLa République; Patrick Forja”at; | avaux CHF 49—
Die Rcbsortc Chasselas mit dem charaktcrstarken, Fruchtigcn Bouquct und

seinem rcichhaltigen (Gaumen, mit anhaltender Priasenz im Munde, zeugt von

dichtem, tonlﬁaltigem l(ompalctem Boden. ]:rucl'}tig und floral, von robuster

Struktur und ausgepragter V\/einigkeit. Die samtige T extur betont seinen

runden Kbrper.

Dézalcg del ]:_véquc; Patrick F’or}ja“at; | _avaux CHF 52—
Mit seinem sehr hohen Anteil an | onerde ist das | erroir des Dézaley sclﬁwierfg
zu kultivieren. Aber der Chasselas gmcé”t sich hier bestens und ist die quasi
exklusiv angepﬂanzte Rebsorte fiir diesen (Grand (Cru. Die T rauben sind so
schmackha\ct, dass ihnen sogar die Moven des | éman nicht widerstehen kénnen...
Als einer der besten Schweizer Weissweine anerkannt, vereinigt der Dézalcg
eine komplexe Mineralitat mit einem um]cangreiclﬁen, ﬂefsdﬂigen Kérper. Mit
seinen Aromen von getoastetem Brot, T ee und Honig sowie mit der K raft der
Sonne gecleiht erzu einem geschmefc‘lgen und gehaltvo”en Wein. |n seiner ersten
Jugenc] manchmal streng und vcrschlosscn, enthiillt er seine reiche Fcrsénlichkcit
nach einigen Monaten I:Iasclﬁenlagerung‘ r besitzt ein bemerkenswertes
Altcrungspotential.

WALLIS -VALAIS

Humagnc blanche Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 49~
[ inen Produzenten von T‘lumagne blanche zu finden, der einem nach !’a’mgerem

Bitten auch tatsachlich einige der kostbaren Haschcn verkauft, ist gar nicht so

einfach. Diese Sorte wird namlich nur noch auf 16 [Hektaren angeplqanzt. Der

V\/ein, wegen seines Eiscngchalts traditionell zur Stérkung der Wéchncrinnen

verwendet, ist von rustikalem, herbem (Charakter und besticht durch ein delikates

Bouquet von |_indenbliiten. Soll er sich von seiner schénsten Seite zeigen,

cmPFith es sich, thn einige Jahre zu Iagcm. Humagr\c blanche trinkt man zu
A|Pl<'aise.



'otc] Restauran
WALLIS-VALAIS ' ornflu h

Heida du Valais ;Riem DaePP; Kiesen CHF 49.-
Der Heida, vom Savagnin blanc oder T raminer stammend, wird zurecht als die

Perle der Alpcnwcine bezeichnet. Strohgclbc Farbe. AuBerordentlich feines,

delikates Pukett, mit Aromen von Niissen, T“]omg und exotischen [riichten.

Auf dem Gaumen kérpcrreich mit einer schénen chha)ctigkcit und einem

!ang anhaltenden Abgang. Leic!ﬂt suB.

Petite Arvine Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 48.—
Die Petite Arvine, eine der bekanntesten weiben Walliser Spezialitéten, ist eine

der nur hier wachsenden Sorten. Sie ist ausgcsprochen ansPruchsvoH Punkto

Boden und Fﬂege, ergibt aber einen derart kostbaren Trop]cen, dass sich die

Miihe mehrfach lohnt. Goldgclb funkelt sie im Glas, betsrt mit rassigem Bouquct

und ge]cé”t im GGaumen mit komplcxcr Perssnlichkeit und einem charakteristischen

Sa!zgeschmack. Sehr gescl’xétzt wird sie als Begleiterin zu Meeresfriichten,
[ischen sowie Alpkésc.

CHILE-CHILE

Chardonnag “«Sunrise” (oncha y T oro; Chile CHF 44~
Concha Yy T oro, im Siiden Santiagos bei Firquc gclegcn, ist Chi[cs grobtes

Weingut mit 1700 ha Rebflachen. Der aus dem Maipo \/a”eg kommende

Charclonnag ist glénzenche“a, frisch und Fruc!ﬂtig. I rbesitzt intensive Aromen

nach griinen AP]CCID und tropischen [riichten und hat einen mittleren,

ausgeglicl—lenen Kérper.

ROSEWEINE -VINSROSE.S
SCHWEIZ -SUISSE.

WAADTLAND -VAUD

Qeil de Perdrix Chantemerle; [Henri Badoux; | avaux CHF 47~
lﬂ der Nase anmutige, betsrende APrikosen~, Nektarinen- und Pfirsicharomen.
Samtig pragter den Gaumen mit einer hcrrlichcn, vo”mundigcn Fruchtigkeit

Am besten geniesst man ihn zu Salaten, kalter Schweinsbraten, exotische und
scharfe (Gerichte oder als Beg!citcr einer ganzen Mahlzeit.



ROTWLEINE-VINS ROUGES ornfluh

SCHWEIZ-SUISSE

WAADTLAND - VAUD

Aiglc les Murailles Kougc; AQOC Chablais; Henri Badoux; Aiglc CHF 52—
Schénes Kirschenschwarz, dicht und ticmcgrijndig Elcgantc, bemerkenswerte

](irschemJ Erbeer~ und Unterlﬂolzaromen in der Nase. K&jrperrefc!’x und

cnergisch im (Gaumen. Bcsitzt eine méchtigc Struktur. Die T annine verfithren

durch ihre anhtét, die komp!exen, raffinierten Aromen runden das Bild aufs

Herrlichste ab. Flin Elcgantes, Uppigcs und grossziigiges Finale.

WALLIS -VALAIS

Humagnc rouge (Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 48—
Die T‘lumagne rouge, die trotz ihres Namens keineswegs mit der T‘lumagne

blanche verwandt ist, gehbrt zu den autochthonen (=hicr entstammenden und nur

hier vorkommenden) Walliser Rebsorten. Nur auf allerbesten, gut besonnten

Parzellen kann sie thre Qpalitétcn entfalten und sich zu einem gerbstogrcichcn,

wi[den, rassigen Wein entwickeln, derin der Nase an Waldbeeren und Unterholz

erinnert und sich im (Gaumen kraftvoll, schrlcruchtig und angeﬂehm rustikal

Présentiert‘ Die T”]umagne rouge passt Her\/orragencl zu Wi!&gericlﬂten, I nte,

Lamm oder Késeplatten.

Cornalin Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 50~
Auch | androter genannt, bringt die slteste T raubensorte des \Wallis so

manchen Winzer mit thren Schwicrigkcitcn beim Anbau zur \/crzwchqung. Nur

in bevorzugten Lagen angebaut, verwandelt der Cornalin seinen an{:angs

wilden Charme in gcwa!tigc Fij”c und [Tinesse. [ ine ganz tolle Schweizcr

Spezialitét.

| a Golette rouge Valais AQC ; Riem DacPP; Kiesen 5dI Fl. CHF 28~
Der kré]ctig wiirzige Syral’l verbindet sich mit dem eleganten Pinot, dem nach

Kirschen duftenden (Cornalin und dem lieblich vonmunc{igcn Merlot zu einem

grossartigen T rinkerlebnis. Der Kebberg | a Golette !iegt fdy“isch gelegen

auf der Gcmcinc{egrcnze zwischen Legtron und (Chamoson und ist bestockt

mit tgpischcn Walliser Rebsorten.



ITALIEN-ITALIE ' ' rofluh

Nero c]‘Avola “Anclrcro” CHF 44~
100% Nero &’ Avola. Rebflachen im Gcmcinc{cgebict von Mazara del Vallo -

Provinz TraPani - Sizilicn. |ntensives Kot mit violetten Spiegclungcn.

Bouquetz deutliche Aromen von reifen Frﬂchten und Marme!ade

(Geschmack: ausgewogen und kraftvoll, kérperrcich mit einem anhaltenden
Abgang‘ Passt zu Nudelgerichten mit Pikanten Saucen, Kase und Rindfleisch
chiichcr Art und Zubcrcitung.

RiPasso della ValPolicc”a 1 ent'anni® CHF 51~
\on drei intensiven | raubensorten : (Corvina, Rondinella, Molinara.

Rubinrote [Farbe, intensives , schr feines und anhaltendes Bouquet. [ in tiberaus

kérpcrreiclﬂer Wein, samtig, harmonisch und gclﬁaitvo”. Reife T annine, kombiniert

mit wunderbarer [Fruchtsiisse und guter Siure geben dem Ripasso seine

Balancc.

FRANKREICH-FRANCE

Moulin-a-Vent ; Domaine de la Rochelle; Bcaujolais CHF 45—
Das nobelste Cru unter den Beaujolais: Angene}nme Gerijche entstréomen dem

frisch cingcsclﬂcnktcn Wein. Dcrgutc [ indruck wird tiber die

Gesclﬁmacksner\/en im Gaumen noch verstirkt und offenbart sich vollends mit

einem wunderbar harmonischen Abgang.

Chéteauneumc-clu—-FaPe; Dom. Clos St.Fierre; Cate du Rhéne CHF 52—~

(Cuvée aus 1% verschiedenmn Rebsortcn. Dieser Wein ist auf sehr steinigem
Boden gewaclﬁsen, was ihm den Feurigen (Charakter verleiht. Feiner (Geruch
von|_akritze und Hoiundcrbecren, krélctigcs, ausgewogenes Bouquct; wuchtigcr
Wein mit schoner Struktur.




'otc] Restaurant
SFANIEN-ESFAGNE ' ornfluh

Coto de |maz; Ricja Reserva; SPanien CHF 49—
Das Wcingut FlCotode Rioja besitzt ca. 100 ha eigene Wcinbcrgc ineiner

der anerkanntesten /onen der Rioja Alta, Conicero. Die dort gepﬂanztcn

Weine gelﬁéren zu 100% der berithmten Sor‘te TemPrani”o an. Der Ausbau

cholgt wiahrend 12-14 Monaten im ["ass aus amerikanischer Eiche und

weitere 24 Monate in der ]:|ascl’le, bevor der Wein auf den Markt ge!ang‘c.

Die Farbc ist tiefdunkel. Das verfithrerische Bouquct erinnert an rote

Beeren, Gewiirze, Vanille und | eder. |m (Gaumen ist er weich, voll und

Kré]ctig. Fin toller Gran Résérval

SUDAFRIKA-SOUTH AFRICA

Diemersfontein; Finotagc; South Africa CHF 51—
1(Jeniesse den Tag“ mit den wundervollen Finotagc von Diemersfontein. |n der

Nase intensive Aromen nach Kirschen und Blaubeeren, am (Gaumen [Himbeer-

und Vanillenoten. Dieser Finotage hat weiche, mundfiillende T annine, eine

!ebenclfge Siue und einen !angen Abgang.

CHILE-CHILE

T rio; Merlot, Carménere, Cabernet 5auvignon; Chile CHF 49—
TRIQ isteine Komposition dreier Rebsorten, die sich durch ihre
unterschiedlichen Charaktcre zu einem besonderen Wein vereinen. 70% Mcrlot
verleihen dem Wein seine weiche, harmonische Art. 15% (Carméneére tragen der
Aromcnvicl)calt, scic{igcr \/\/cichheit und l<ré1cti5~c]unl<ler I:arbc bei. i5% (abernet
Sauvignon geben dem Wein Struktur und K onzentration, seine | annine sorgen
fuir Nachhaltigkeit. Scin Zuhausc ist Casab[anca '\/a”cy, Rapcl \/a”eg, MaiPo
\/a”ey. Vom intensiven Aroma von roten Peeren, Schokoladc und K aramell mit
leichten Rauchtsnen Folgt ein weicher, sa]ctiger, kérperreicher Wein. [Teines
dezentes \/ani”caroma. I in Genuss zu Fasta, Wild, zu hellem Flcisch mit
Filzsoke, aber auch zu Icrémctigem, fettem [Tisch.



