
 

Weinkarte 

 

Geht es Ihnen manchmal auch so, dass Sie glauben,  

weiss Gott was alles zu benötigen, um glücklich zu sein? 

Dann sitzen Sie plötzlich an einem wundervoll gedeckten Tisch,  

bei einem feinen Essen, welches mit einem guten Tropfen Wein abgerundet ist.  

 Sie sind von lauter guten Freunden umgeben und dann spüren Sie die Geborgenheit. 

Sie fühlen den Einklang von Körper und Geist und fragen sich: 

„Brauche ich wirklich noch mehr, um glücklich zu sein?“ 

 

 

Wir wünsche viel Vergnügen beim Auslesen... 

... Familie H. R. Kübli-Mühlematter,  Marco Feuz und Team 



UNSERE  WEINE  IM  OFFENAUSSCHANK 

NOS  VINS  SERVIS  PAR  VERRE 

 

WEISSWEINE /VINS BLANCS pro1dl: 

 

Yvorne    CHF  4.60 

Schönes Zitronengelb. Aromen von Haselnuss und gebrannten Mandeln. Im Gaumen elegant, mächtig 

und rassig, enthüllt er frische Lindenblüten- und Mangoaromen. 

 

Féchy    CHF  3.90 

Die perfekte Reifung der Beeren sorgt für die Typizität und Fruchtigkeit der dominierenden Rebsorte 

Chasselas zur Geltung bringt. Herrlich frisch und wohltuend prickelnd im Gaumen. 

 

Fendant    CHF  3.80 

Die Bezeichnung Fendant ist ausschliesslich dem Walliser Chasselas-Gutedel vorbehalten. Seine 

Charakteristik: ein trockener, fruchtiger Weisswein mit einem frischen prickelnden Ansatz von Aromen, 

in denen oft Früchte und Blumen ineinander spielen.  

  

Humagne blanche  “Château Ravire”    CHF  6.60 

Sein Charakter besticht durch ein delikates Bouquet von Lindenblüten. Soll er sich von seiner 

schönsten Seite zeigen, empfiehlt es sich, ihn einige Jahre zu lagern. Passt gut zu Alpkäse 

 

Chardonnay  “Sunrise”; Chile    CHF  5.80 

Der aus dem Maipo Valley  kommende Chardonnay ist glänzend-gelb, frisch und fruchtig. Er besitzt 

intensive Aromen nach grünen Äpfeln und tropischen Früchten und hat einen ausgeglichenen Körper. 

 

ROTWEINE / VINS ROUGES pro1dl: 

 

Gamay Vaudois Salvagnin    CHF  3.90 

Mit seiner klaren purpurroten Farbe und der fruchtigen Nase mit elegant umgeben mit Aromen von roten 

Früchten  harmoniert sich im Gaumen mit schmelzenden Tanninen.  

 

Dôle Pinot Noir     CHF  4.50 

Es gibt keine Rebsorte die Dôle heisst. Dôle ist die traditionelle Walliser-Bezeichnung für die 

glückliche Verbindung auserlesenen Pinot Noir Trauben mit bestem Gamay.  

 

Beaujolais-Villages    CHF  3.90 

Edler Gamay aus einer bevorzugten Lage. Feine Frucht in der Nase, harmonisch und rund im Gaumen. 

 

Trio; Merlot - Carménère - Cabernet Sauvignon; Chile    CHF  6.50 

70% Merlot, 15% Carménère und 15% Cabernet Sauvignon geben dem Wein seine Struktur. Die 

Aromen von roten Beeren, Schokolade, Karamell und Vanille geben ihm seine Note.  

 



WEISSWEINE - VINS BLANCS  

SCHWEIZ - SUISSE 

 

WAADTLAND - VAUD  

 

Aigle les Murailles Grand Vin; Henri Badoux; Aigle                 CHF  47.-- 

Schönes Zitronengelb, tief, klar und funkelnd.  Blumig und fruchtig in der Nase; 

vollmundig, rund, harmonisch im Gaumen. Ein majestätischer Wein aus dem 

Chablais,  von Lindenblüten- und Mangoaromen begleitet und mit einer subtilen 

mineralischen Note. Seine grosszügige, mächtige Struktur umhüllt den Gaumen. 

Ein bemerkenswertes Finale, dank seiner opulenten, sensuellen Grosszügigkeit. 

 

 

Yvorne Petit Vignoble; Henri Badoux; Aigle CHF  45.-- 

Schönes Zitronengelb, tief, hell glitzernd, zart und delikat. Aromen von 

Haselnuss und gebrannten Mandeln sowie mineralischen Noten nach 

Feuerstein. Im Gaumen elegant, mächtig und rassig, enthüllt er frische 

Lindenblüten- und Mangoaromen, begleitet von einer subtilen mineralischen 

Note. Seine grosszügige und mächtige Struktur umhüllt den Gaumen und 

seidiges Finale verleiht dem Wein Rasse und Eleganz. 

 

 

Pinot Gris Aigle; Henri Badoux; Aigle                CHF  46.--  

 5dl Fl.  CHF  32.--  

Kräftiges Gelb mit leicht goldenen Reflexen. In der Nase intensive Noten 

nach Honig, Zimt und exotischen Früchten. Der Gaumen geschmeidig, 

vollmundig und elegant. 

 

 

Epesses La République; Patrick Fonjallat; Lavaux  CHF  44.-- 

Die Rebsorte Chasselas mit dem charakterstarken,  fruchtigen Bouquet und 

seinem reichhaltigen Gaumen, mit anhaltender Präsenz im Munde, zeugt von 

dichtem, tonhaltigem kompaktem Boden. Fruchtig und floral, von robuster 

Struktur und ausgeprägter Weinigkeit. Die samtige Textur betont seinen 

runden Körper. 

 

 

St-Saphorin; Qualité Terravin Riem Daepp; Kiesen              5dl Fl.  CHF  25.-- 

St-Saphorin liegt im Herzen der Lavaux. Dem Besucher bietet sich hier eine 

interessante Terrassenlandschaft. Ausgesprochen blumig im Bouquet - geht in 

Richtung Honigton. Samtiger, ausgewogener Lavaux. 

 

 

 



WAADTLAND - VAUD  

 

Dézaley de L`Evêque; Patrick Fonjallat; Lavaux   CHF  48.-- 

Mit seinem sehr hohen Anteil an Tonerde ist das Terroir des Dézaley schwierig 

zu kultivieren. Aber der Chasselas gefällt sich hier bestens und ist die quasi 

exklusiv angepflanzte Rebsorte für diesen Grand Cru. Die Trauben sind so 

schmackhaft, dass ihnen sogar die Möven des Léman nicht widerstehen können…   

Als einer der besten Schweizer Weissweine anerkannt, vereinigt der Dézaley 

eine komplexe Mineralität mit einem umfangreichen, fleischigen Körper. Mit 

seinen Aromen von getoastetem Brot, Tee und Honig sowie mit der Kraft der 

Sonne gedeiht er zu einem geschmeidigen und gehaltvollen Wein.  In seiner ersten 

Jugend manchmal streng und verschlossen, enthüllt er seine reiche Persönlichkeit 

nach einigen Monaten Flaschenlagerung. Er besitzt ein bemerkenswertes 

Alterungspotential. 

 

WALLIS  - VALAIS  

 

Humagne blanche Château Ravire; Michel Savioz; Sierre  CHF  45.-- 

Einen Produzenten von Humagne blanche zu finden, der einem nach längerem 

Bitten auch tatsächlich einige der kostbaren Flaschen verkauft, ist gar nicht so 

einfach. Diese Sorte wird nämlich nur noch auf 16 Hektaren angepflanzt. Der 

Wein, wegen seines Eisengehalts traditionell zur Stärkung der Wöchnerinnen 

verwendet, ist von rustikalem, herbem Charakter und besticht durch ein delikates 

Bouquet von Lindenblüten. Soll er sich von seiner schönsten Seite zeigen, 

empfiehlt es sich, ihn einige Jahre zu lagern. Humagne blanche trinkt man zu 

Alpkäse. 

 

Johannisberg  Château Ravire; Michel Savioz; Sierre  CHF  45.-- 

Der Johannisberg wird aus der Traubensorte Sylvaner bereitet, die 

ursprünglich aus Transsylvanien stammt und via Rheinland-Pfalz ins Wallis 

gekommen ist. Nach dem Chasselas ist der Johannisberg die zweitwichtigste 

weisse Sorte im Wallis. Trocken ausgebaut, ist er füllig und körperreich, mit 

blumiger und fruchtiger Nase und einem zarten Bittermandelton. Edelsüsse 

Weine dieser Sorten bestechen durch grosse Klasse und behalten trotz des 

Süsskomplexes ihre etwas strenge, leicht bittere Charakteristik. Trocken kann 

der Johannisberg zum Apéro sowie zu Vorspeisen und Käse genossen werden. 

 

Petite Arvine Château Ravire; Michel Savioz; Sierre  CHF  44.-- 

Die Petite Arvine, eine der bekanntesten weissen Walliser Spezialitäten, ist eine 

der nur hier wachsenden Sorten. Sie ist ausgesprochen anspruchsvoll punkto 

Boden und Pflege, ergibt aber einen derart kostbaren Tropfen, dass sich die 

Mühe mehrfach lohnt. Goldgelb funkelt sie im Glas, betört mit rassigem Bouquet 

und gefällt im Gaumen mit komplexer Persönlichkeit und einem charakteristischen 

Salzgeschmack. Sehr geschätzt wird sie als Begleiterin zu Meeresfrüchten, 

Fischen sowie Alpkäse. 



WALLIS - VALAIS  

 

Fendant “Mazembroz” AOC;Henri Valloton; Fully -Martigny  CHF  44.-- 

Zartes Strohgelb. In der Nase ein Anflug von Haselnuss- und Feuersteinnote. 

Komplexe Struktur mit einer leicht fettigen Note, finessenreichen Blüten- und 

Fruchtaromen sowie einem mineralischen Charakter. Passend zum Aperitif, aber 

auch zu grilliertem oder gebratenem Fisch, Wurstwaren und natürlich ideal zu 

Käsefondue und Raclette. 

      

 

CHILE – CHILE 

 

Chardonnay  “Sunrise” Concha y Toro; Chile  CHF  40.-- 

Concha y Toro, im Süden Santiagos bei Pirque gelegen, ist Chiles größtes 

Weingut mit 1700 ha Rebflächen. Der aus dem Maipo Valley  kommende 

Chardonnay ist glänzend-gelb, frisch und fruchtig. Er besitzt intensive Aromen 

nach grünen Äpfeln und tropischen Früchten und hat einen mittleren, 

ausgeglichenen Körper. 

 

 

 

 

ROSEWEINE - VINS ROSÉS 

SCHWEIZ  - SUISSE  

 

WAADTLAND  - VAUD   

 

Rosé de Gamay Romand; Henri Badoux; Aigle  2dl Fl.  CHF  10.-- 

  5dl Fl.  CHF  20.-- 

Er besticht durch seine leuchtende Lachsfarbe und einem köstlich parfümiertes 

Bouquet.  Im Gaumen entwickelt er eine gefällige Lebhaftigkeit, angenehm 

strukturiert.  Am besten geeignet zu einem Aperitif auf einer Sonnenterrasse. 

 

Oeil de Perdrix Chantemerle; Henri Badoux; Lavaux CHF  41.-- 

In der Nase anmutige, betörende Aprikosen-, Nektarinen- und Pfirsicharomen.  

Samtig prägt er den Gaumen mit einer herrlichen, vollmundigen Fruchtigkeit .  

Am besten geniesst man ihn zu Salaten, kalter Schweinsbraten, exotische und 

scharfe Gerichte oder als Begleiter einer ganzen Mahlzeit. 

 

 

 

 

 



ROTWEINE - VINS ROUGES 

SCHWEIZ - SUISSE   

 

WAADTLAND -  VAUD   

 

Aigle Sang Royal; E. Waldvogel; Aigle  CHF  43.--  

Aus den bekannten Rebsorten Pinot Noir und Gamay. Dieser Wein wird in 

kleinen Mengen produziert und kann als Seltenheit betrachtet werden. 

Harmonisch und vollmundig, mit einer fruchtigen Seite; entfaltet sich am besten 

nach einem Jahr in der Flasche. 

 

WALLIS  - VALAIS 

 

Humagne rouge Château Ravire; Michel Savioz; Sierre  CHF  44.-- 

Die Humagne rouge, die trotz ihres Namens keineswegs mit der Humagne 

blanche verwandt ist, gehört zu den autochthonen (=hier entstammenden und nur 

hier vorkommenden) Walliser Rebsorten. Nur auf allerbesten, gut besonnten 

Parzellen kann sie ihre Qualitäten entfalten und sich zu einem gerbstoffreichen, 

wilden, rassigen Wein entwickeln, der in der Nase an Waldbeeren und Unterholz 

erinnert und sich im Gaumen kraftvoll, sehr fruchtig und angenehm rustikal 

präsentiert. Die Humagne rouge passt hervorragend zu Wildgerichten, Ente, 

Lamm oder Käseplatten. 

 

Cornalin Château Ravire; Michel Savioz; Sierre  CHF  46.-- 

Auch Landroter genannt, bringt die älteste Traubensorte des Wallis so 

manchen Winzer mit ihren Schwierigkeiten beim Anbau zur Verzweiflung. Nur 

in bevorzugten Lagen angebaut, verwandelt der Cornalin seinen anfangs 

wilden Charme in gewaltige Fülle und Finesse. Eine ganz tolle Schweizer 

Spezialität. 

 

Pinot Noir Cave La Chapelle; Gebr. M & B. Cina; Salgesch  CHF  42.-- 

Von rubinroter, starker Farbe ist der Pinot Noir ein feuriger und wuchtiger Wein. 

Der Pinot Noir (Blauburgunder) findet im Wallis die ideale 

Bodenbeschaffenheit. Diese Rebsorte gedeiht im ganzen Kanton, ist aber in der 

Gegend von Siders-Salgesch vorherrschend. Der Pinot Noir kann jung 

getrunken werden, das Alter verleiht ihm aber Würde, Adel und Vornehmheit. 

Passt  sehr gut zu warmem Roastbeef, Rindskotelett, Châteaubriand, 

Tournedos béarnaise, Gigot und Lammkarree, gebratenem Rebhuhn, 

Entenbrust oder Rahmkäse.  

 

 

 

 

 

 



ITALIEN - ITALIE  

 

Veltliner Retiche di Sondrio; Triacca                                               2dl Fl.  CHF  7.60 

  5dl Fl.  CHF  18.-- 

Ein weicher Auftakt mit Aromen von Edelholz und eingemachten Früchten und 

eine kräftige Struktur bilden einen komplexen Wein mit lang anhaltendem 

Abgang. Passt zu kräftigen Fleischgerichten, Wild und würzigem Käse. 

 

Chianti Classico Bucciarelli; Antico Potere Casanova      3/8  CHF  22.-- 

 CHF  42.-- 

Der nur 7 Hektaren umfassende Weinberg liegt in der Nähe des Dorfes 

Castellina in Chianti, wenige Kilometer von der Stadt Siena entfernt. Seit 

sechs Generationen werden hier grosse Qualitätsweine produziert. Von der 

Firma Badoux entdeckt und exklusiv durch sie importiert. Sangiovese (ca. 90 %), 

Canaiolo und Trebbiano (je ca. 5%) gären während rund 20 Tagen traditioneller 

Art im Edelstahltank und werden danach mindestens 7 Monate im 

Kastanienholzfass ausgebaut. Farbe: tiefes purpurrot mit granaten Reflexen. In 

der  Nase ist rein und elegant mit Aromen von frischen Früchten und edlem Holz.  

 

Nero d`Avola “Andrero”  CHF  40.-- 

100% Nero d’Avola. Rebflächen im Gemeindegebiet von Mazara del Vallo – 

Provinz Trapani – Sizilien. Intensives Rot mit violetten Spiegelungen. 

Bouquet: deutliche Aromen von reifen Früchten und Marmelade 

Geschmack: ausgewogen und kraftvoll, körperreich mit einem anhaltenden 

Abgang. Passt zu Nudelgerichten mit pikanten Saucen, Käse und Rindfleisch 

jeglicher Art und Zubereitung. 

 

 

FRANKREICH - FRANCE   

 

Juliénas Réserve Beaujolais; Riem Daepp; Kiesen  CHF  39.-- 

Edler Gamay aus einer bevorzugten Lage. Feine Frucht in der Nase, 

harmonisch und rund im Gaumen. 

 

Moulin-à-Vent ; Domaine de la Rochelle; Beaujolais   CHF  41.-- 

Das nobelste Cru unter den Beaujolais: Angenehme Gerüche entströmen dem 

frisch eingeschenkten Wein. Der gute Eindruck wird über die 

Geschmacksnerven im Gaumen noch verstärkt und offenbart sich vollends mit 

einem wunderbar harmonischen Abgang. 

 

 

 

 

 



FRANKREICH - FRANCE   

 

Châteauneuf-du-Pape; Dom.  Clos St.Pierre; Côte du Rhône  CHF  48.-- 

Cuvée aus 13 verschiedenrn Rebsorten. Dieser Wein ist auf sehr steinigem 

Boden gewachsen, was ihm den feurigen Charakter verleiht. Feiner Geruch 

vonLakritze und Holunderbeeren, kräftiges, ausgewogenes Bouquet; wuchtiger 

Wein mit schöner Struktur. 

 

SPANIEN - ESPAGNE  

 

Coto de Imaz; Rioja Reserva; Spanien CHF   45.-- 

Das Weingut El Coto de Rioja besitzt ca. 100 ha eigene Weinberge in einer 

der anerkanntesten Zonen der Rioja Alta, Conicero. Die dort gepflanzten 

Weine gehören zu 100% der berühmten Sorte Tempranillo an. Der Ausbau 

erfolgt während 12-14 Monaten im Fass aus amerikanischer Eiche und 

weitere 24 Monate in der Flasche, bevor der Wein auf den Markt gelangt. 

Die Farbe ist tiefdunkel. Das  verführerische Bouquet erinnert an rote 

Beeren, Gewürze, Vanille und Leder. Im Gaumen ist er weich, voll und 

Kräftig. Ein toller Gran Résérva! 

  

KALIFORNIEN - CALIFORNIE 

  

Beringer Founders `Estate; Cabernet Sauvignon; USA  CHF  47.-- 

Die Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen ist umgeben von Aromen wie  

Vanille, reifen schwarzen Kirschen und Pflaumen,  Holz, schwarzem Pfeffer, 

Lebkuchengewürz mit einer leichten Tabaknote. Im Gaumen gut strukturiert, 

fruchtig, leicht würzig, weich und geschmeidig, mit ausgeglichener Säure und 

zugänglichem Tannin. Harmoniert mit gegrilltem und rotem Fleisch, sowie 

Pasta. 

 

AUSTRALIEN - L'AUSTRALIE  

 

Barosso Langmeil; Shiraz, Grenache, Mouvèdre; Three Gardens  CHF  48.--   

Genau das Richtige für einen gemütliches Essen vor dem Kamin. Dieser Wein 

vereint das beste aus drei verschiedenen Parzellen der Langmeil Winery. Auf 

jeder der drei Parzellen wächst die für das Terrain optimale Rebe. Das Resultat 

ist eine einmalige Kombination aus Grenache 42%, Mourvèdere 10% und Shiraz 

48% – drei Trauben, die sich in diesem Wein harmonisch vereinen. Ein fruchtiger 

Wein mit feinen Tanninen und erlesener Balance. Aromen von Kirschen, 

Brombeeren, Nelken und Zimt. Bereits jetzt trinkreif, kann aber auch noch 4-5 

Jahre gelagert werden. 

 

 

 



CHILE – CHILE 

 

Trio; Merlot, Carménère, Cabernet Sauvignon; Chile  CHF  44.-- 

TRIO ist eine Komposition dreier Rebsorten, die sich durch ihre 

unterschiedlichen Charaktere zu einem besonderen Wein vereinen. 70% Merlot 

verleihen dem Wein seine weiche, harmonische Art. 15% Carménère tragen der 

Aromenvielfalt, seidiger Weichheit und kräftig-dunkler Farbe bei. 15% Cabernet 

Sauvignon geben dem Wein Struktur und Konzentration, seine Tannine sorgen 

für Nachhaltigkeit. Sein Zuhause ist Casablanca Valley, Rapel Valley, Maipo 

Valley. Vom intensiven Aroma von roten Beeren, Schokolade und Karamell mit 

leichten Rauchtönen folgt ein weicher, saftiger, körperreicher Wein. Feines 

dezentes Vanillearoma. Ein Genuss zu Pasta, Wild, zu hellem Fleisch mit 

Pilzsoße, aber auch zu kräftigem, fettem Fisch. 

 

DESSERTWEINE - VINS DE DESSERT  

SCHWEIZ - SUISSE 

 

Aigle Reserve de Nos Vignes AOC; E. Waldvogel; Aigle 5dl Fl.  CHF  38.-- 

Dieser Süsswein ist eine echte Rarität und die Süssweinliebhaber  

erfreuen sich an diesem Tropfen. 

 

CHAMPAGNER UND SCHAUMWEINE- 

CHAMPAGNES ET VINS MOUSSEUX  

 

CHAMPAGNER  - CHAMPAGNE 

 

Pommery Brut Royal, Champagne  CHF   65.-- 

Zuerst werden die Trauben aus der Campagne zu Wein vinifiziert. Danach wird 

der Wein mit einer Lösung aus Gärhefen und Zucker geimpft und  auf die 

Flaschen aufgezogen. Der beigefügte Zucker vergärt nun langsam zu Alkohol. 

Mit der bei der Gärung entstehenden Kohlensäure (CO2) wird die Flasche 

unter Druck gesetzt. Das (CO2) ist für das angenehme Prickeln des 

Champagners  verantwortlich. Nach ca. 9 Monaten kommt die Flaschen aufs 

Rüttelpult, mit dem Ziel, dass die Trübstoffe sich zum Flaschenhals bewegen. 

Jetzt werden die Flaschenhälse eingefroren um die Flaschen zu öffnen. Beim 

Öffnen entfernt man die eingefrorenen Trübstoffe. Als letzter Akt werden die 

Flaschen verschlossen und etikettiert 

Der Champagner und wird aus Chardonnay-, Pinot Noir- und Pinot Meunier-

Trauben gewonnen. Der Chardonnay-Anteil liegt bei ca. 33%. Die Reifezeit in 

den Kreidekellern beträgt 3 Jahre. Pommery Brut Royal hat eine frische, 

lebhafte Nase und eine reizvolle Feinheit mit anregenden Fruchtaromen und 

Noten von Zitrusfrüchten. Die Frische ist lang anhaltend und weich. Ein 

Klassiker als Aperitif. Zu jeder Tages- und Nachtzeit zu genießen, um das 

Leben noch schöner zu gestalten. 



SCHAUMWEINE -VIN MOUSSEUX  

 

Clairette de Die  CHF   45.-- 

Clairette de Die sind Schaumweine aus der Region um die Stadt Die an der 

Drôme, einem Nebenfluss der Rhône. Der römische Geschichtsschreiber Plinius 

lobte schon im Jahre 77 den Wein aus dieser Gegend in den höchsten Tönen. 

Traubensorte: Clairette blanche, Muscadet Vinifikation: Nach der Pressung 

wird der filtrierte Traubenmost halb vergoren und abgefüllt. In der Flasche gärt 

der Most weiter. Kurz vor der Freigabe in den Verkauf wird das Depot 

abgezogen. Dadurch wird ein Süsswein ohne zusätzlich Zugabe von Zucker 

erzeugt. Charakter: Exotische Noten von Mango und Zitrusfrucht; anhaltendes 

Finale mit feiner Perlage. Er schmeichelt mit Noten von weissen Blüten, wie 

Rose, Hagebutte und Geissblatt. 

 

Prosecco; Il Colle   CHF   38.-- 

Der weissen Rebsorte Prosecco, die von den in Südlage bestockten Hängen 

der Weinbaubereiche Conegliano-Valdobbiadene kommt, gewonnener 

Schaumwein. Seine Farbe ist hell strohgelb, der Duft ist blumig, elegant und 

fruchtig und  sein Geschmack harmonisch, weich, frisch und ansprechend. 

Ideal als Apèritif, aber auch ein Wein, von dem tagsüber ab und zu ein Gläschen 

in angenehmer Gesellschaft getrunken werden kann. 

 

 

OFFENAUSSCHANK 

 

Prosecco; Canella di Conegliano DOC   Piccolo Fl.  2 dl CHF  11.-- 

Das DOC-Gütesiegel garantiert, dass nur Weine aus dem gut 3.000 ha großen 

Weinbaugebiet Conegliano für diesen Prosecco verwendet werden. 

Restzuckergehalt 17 g/Liter. Dieser trockene, erfrischend leichte Prosecco aus 

Conegliano, einem Städtchen im Herzen der malerischen Landschaft Marca 

Trevigiana in der Provinz Treviso, ist zu 100% aus der Rebsorte Glera 

(Prosecco) gekeltert und nach der in Frankreich entwickelten und im Veneto 

verfeinerten "Méthode Charmat" vergoren. Sie bewahrt das fruchtige 

Bouquetund erzeugt eine feine, besonders nachhaltige Perlage.  

 

Duval Le Roy Brut  Piccolo Fl.  2 dl CHF  15.-- 

Ein Champagner mit Charakter. Chardonnay und Pinot Noir stammen aus den 

Bergen in Reims und Côte des Blancs. Fruchtig, er stellt eine Geschmeidigkeit 

und einen Körper dar, die sich mit der Präsenz von feinen Blasen ausgleicht.  

Die lebendige Perlage prickelt in hellem Strohgelb. In der Nase verströmt er ein 

intensives Aroma von reifen gelben Früchten, Zitrusfürchten und Brioche. Am 

Gaumen wirkt er intensiv, fast schon kräftig. Die Säure wirkt erfrischend und ist 

gut integriert. 


