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Weinka rte

(Geht es |hnen manchmal auch so, dass Sie glauben,
weiss (ott was alles zu bcnétigen, um glijcuicl'x zu sein?
Dann sitzen Sie P]étz!iclﬂ an einem wundervoll gcdeckten Tisch,
bei einem feinen [~ ssen, welches mit einem guten Tropmcen Wein abgcrundet ist.
Sie sind von ]autcrguten Freunden umgcbcn und dann spiiren Sie die Geborgcnheit.
Sie fithlen den Einklang von Kérpcr und (Geist und Fragcn sich:

JBrauche ich wirklich noch mehr, um gl[jck]ich zu sein?¢

Wir wiinsche viel \/ergn[jgcn beim Auslesen...
.. Familie . R. Kibli-Mihlematter, Marco [Feuz und T eam



UNSERE. WEINE. IM OFFENAUSSCHANK A A
NOS VINS SERVIS FPAR VERRE [

WEISOSWEINE AVINS BLANCS proidl:

Yvorne (CHF 4.60
Schénes Zitronenge”a. Aromen von Haselnuss und gebrannten Mandeln‘ ]m Gaumen elegant, méchtig

und rassig, enthiillt er frische | indenbliiten- und Mangoaromen‘

Fechy CHF 3.90
Die Per{ekte ReiFung der BPeeren sorgt fur die Tgpizitét und Fruchtigkeit der dominierenden Rebsorte
Chasselas zur Geltung bringt. [Herdich frisch und wohltuend Prickelnd im Gaumen‘

Fenclant CHF 3.80
Die Bezeic}mung Fendant ist ausschliesslich dem Walliser Chasselas-(Gutedel vorbehalten. Seine
(Charakteristik: ein trockener, Fruchtiger Weisswein mit cinem frischen Prickelnclen Ansatzvon Aromen,

in denen oft [riichte und Blumen ineinander sPielen.

Humagne blanche “(Chateau Ravire” CHF 6.60
Sein Charakter besticht durch ein delikates Bouquet von |_indenbliiten. Soll er sich von seiner
schénsten Seite zeigen, emPﬁth es sich, thn einige Jahre zu Iagern. Passt gutzu Alpkése

Chardonnay «Sunrise”; (hile CHF 5.80
Deraus dem MaiPo \/a”ey kommende Chardonnag ist glénzencﬁgelb, frisch und ?ruchtig. r besitzt
intensive Aromen nach griinen A[:nceln und troPischen Frijchten und hat einen ausgeglichenen Kérper.

ROTWEINE /VINS ROUGE S proidk:

Gamag Vaudois Sa]vagnin CHF ».90
Mit seiner klaren purpurroten Farbe und Acmcruchtigcn Nase mit clcgant umgcbcn mit Aromen von roten

Friichten harmoniert sich im (Gaumen mit schmelzenden T anninen.

Desle Pinot Noir CHF 4.50
s gibt keine Rebsorte die [Dale heisst. [Dale ist die traditionelle Wa“iscr-Bczcichnung fuir die
glijcidiche \/erbinclung auserlesenen Finot Noir Traubcn mit bestem Gamag.

Beaujo]ai&\/i”ages CHF ».90
F dler Gamay aus einer bcvorzugtcn Lagc. Feine Frucht in der Nase, harmonisch und rund im (Gaumen.

Trio; Merlot - Carménere - (abernet Sauvigﬂon; Chile CHF 6.50
70% Merlot, 15% (Carménere und 15% Cabcrnct Sauvignon gebcn dem Wein seine Struktur. Die
Aromen von roten Bccrcn, Schokolaclc, Karamc” und \/ani”e gcbcn ihm seine Note.



WEJSSWE INE - VINS BLANC.S A A
SCHWEIZ - SUISSE. -

WAADTLAND -VAUD

Aligle les Murailles (Grand Vin; [Henri Badoux; Aigle CHF 47~
Schones Zitronenge”a, tief, klar und funkelnd. B|umig und Frucl’ltig in der Nase;

vo”mundig, rund, harmonisch im (Gaumen. [ in majestétisc!’xer Wein aus dem

(Chablais, von | indenbliiten- und Mangoaromen begleitet und mit einer subtilen

mineralischen Note. Seine grossziigige, méchtige Struktur umhiillt den Gaumen.

I in bemerkenswertes [Finale, dank seiner oPuIenten, sensuellen Grosszijgigkeit.

Yvorne Petit Vignoble; [Henri Badoux; Aigle CHF 45~
Schénes Zitronengelb, tief, hell glitzernc{, zart und delikat. Aromen von

[Haselnuss und gebrannten Mandeln sowie mineralischen Noten nach

Feuerstein. [m (Gaumen elegant, méchtig und rassig, enthiillt er frische

| indenbliiten- und Mangoaromen, begleitet von einer subtilen mineralischen

Note. Seine grossziigige und méchtige Struktur umhiillt den (Gaumen und

seicliges Finale verleiht dem Wein Rasse und Eleganz.

Pinot (aris Aig]e; [Henri Badoux; Aigle CHF 46~
5d Pl CHF 32—

Kréxttiges Gelb mit leicht goldenen Reflexen. |n der Nase intensive Noten

nach Honig, 7 imt und exotischen [Friichten. Der (Gaumen geschmeiclig,

vo”mundig und clcgant.

E_Pesses | a Répub]ique; Patrick Fonja”at; | avaux CHF 44~
Die Rebsorte Chassclas mit dem charakterstarken, gruchtigcn Bouquct und

seinem rcichhaltigcn (Gaumen, mit anhaltender Prasenz im Munde, zeugtvon

dichtem, tonhaltigcm kompaktcm Boden. Fruchtig und floral, von robuster

Struktur und ausgepragter Wcinigkcit. Die samtige T extur betont seinen

runden Kérper.

5’c~5aphorin; Qpa]ité T erravin Riem Dacpp; Kliesen s5dl L CHF 25—
5t~SaPhorin licgt im Herzen der | _avaux. Dem Besucher bietet sich hier eine
interessante Tcrrassenlanc{schalct. Ausgcsprochcn blumig im Bouquct-gcht in

Richtung r’ionigton. Samtigcr, ausgewogener | avaux.



WAADTLAND -VAUD ' ';“! e

Déza]ey de| > Evéque; Patrick Fonja”at; | _avaux CHF 48—
Mit secinem schr hohen Anteil an | onerde ist das T erroir des Dé23169 schwierig
zu kultivieren. Aber der Chasselas gegé”t sich hier bestens und ist die quasi
exklusiv angePHanzte Rebsorte fiirdiesen (Grand Cru. Die T rauben sind so
schmackhaft, dass thnen sogar die Méven des | éman nicht widerstehen kénnen...
Als einer der besten Schweizer Weissweine anerkannt, vereinigt der Dézaleﬁ
eine komplexe Mineralitat mit einem um{:angreichen, ﬂeisc!’xigen Kérper‘ Mit
seinen Aromen von getoastetem Brot, T ee und Honig sowie mit der K raft der
Sonne gedeiht erzu einem geschmeidigen und gehaltvo”en Wein. |n seinerersten
Jugencl manchmal streng und verschlossen, enthiillt er seine reiche Personlichkeit
nach einigen Monaten ]:Iaschenlagerung. [ rbesitzt ein bemerkenswertes
Alterungspotential.

WALLIS -VALAIS

Humagne blanche (Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 45.-
[ inen Produzenten von Humagne blanche zu finden, der einem nach Iéngerem

Bitten auch tatsachlich einige derkostbaren [Flaschen verkauft, ist gar nicht so

einfach. Diese Sorte wird namlich nurnoch auf 16 Hektaren angepﬂanzt. Der

Wein, wegen seines Eisengehalts traditionell zur Stérkung der Wachnerinnen

verwendet, ist von rustikalem, herbem (Charakter und besticht durch ein delikates

Bouquet von | _indenbliiten. 50” er sich von seiner schénsten Seite zeigen,

emPICicHt es sich, thn einige Jahre zu Iagem. Humagne blanche trinkt man zu

Alpkése.

Johannisberg (Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 45~
Der Johannisbcrg wird aus der | raubensorte Sylvancr bereitet, die

ursPrUnglich aus Transsylvanicn stammt und via Rheinland-Ffalz ins Wallis

gckommen ist. Nach dem (Chasselas ist &crjoharmisbcrg die zwcitwichtigstc

weisse Sorte im Wallis. T rocken ausgcbaut, ist cr]cij”ig und kérPcrrCich, mit

blumigcr und ?ruchtigcr Nase und einem zarten Bittcrmandclton. I delsiisse

Weine dieser Sorten bestechen durch grosse Klasse und behalten trotz des

SUsskomPlexes ihre etwas strenge, leicht bittere (Charakteristik. T rocken kann

derjoharmisberg zum Apéro sowie zu \/orspciscn und K sse genossen werden.

Petite Arvine (Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 44—
Die Petite Arvine, eine der bekanntesten weissen Walliser SPczialitétcn, ist eine

dernurhier wachsenden Sorten. Sie ist ausgcsprochcn ansPruchsvo” Punkto

Boden und quegc, crgibt aber einen derart kostbaren TroPFcn, dass sich die

Mﬁhc mehrfach lohnt. Go!c{gcﬂp funkelt sie im Glas, betsrt mit rassigem Bouquct

und gcxcé”t im (Gaumen mit komplcxcr Fcrsénlichkcit und einem charakteristischen

Salzgcschmack Schrgcschétzt wird sie als Bcglcitcrin zu Meeresfriichten,
FFischen sowie Alpkése.



WALLIS-VALAIS ' ';“! N

Fendant “Mazembroz? AQC;Henri Valloton; Fu”y ~Martign3 CHF 44~

Zartes Strohge!b. ]n der Nase ein Anﬂug von Haselnuss~ und Feuers’ceinnote‘
KomP!exe Struktur mit einer leicht {:ettigen Note, finessenreichen Bliiten- und
Fruchtaromen sowie einem mineralischen (Charakter. Passend zum APeritiﬁ aber

auch zu gri”iertem odergebratenem Fisch, Wurstwaren und natiidich ideal zu

KéseFond ue und Raclette.

CHILE -CHILE

Charclormay «Sunrise” (_oncha y T oro; Chile CHF 40~
(Concha Yy T oro, im Siiden Santiagos bei Firque ge[egen, ist Chiles grobtes

Weingut mit 1700 ha Rebflachen. Der aus dem MaiPo \/a”eg kommende

Chardonnag ist glénzend~gelb, frisch und Fruchtig. I rbesitzt intensive Aromen

nach griinen APFeIn und troPischen Friichten und hat einen mittleren,

ausgeglichenen KérPer.

ROSEWEINE -VINS ROSES
SCHWEIZ - SUISSE

WAADTLAND -VAUD

Rosé¢ de Gamag Romand; [Henri Badoux; Aig!e 2d L CHF 10—
s5dl Tl CHF 20~

I rbesticht durch seine leuchtende | achsfarbe und einem kastlich ParFijmicrtcs
Bouquet. Im Gaumen entwickelt er eine gcxté”igc chhamctigkcit, angenchm
strukturiert. Am besten geeignet zu einem APcrithc auf einer Sonnenterrasse.

QOeil de Perdrix (Chantemerle; [lenri Badoux; | avaux CHF 41—

]r! der Nase anmutige, betsrende Aprikosen~, Nektarinen- und Ffirsicharomen.
Samtig pragter den Gaumen mit einer herrichen, vo”mundigcn Fruchtigkcit .
Am besten geniesst man ihn zu Sa]atcn, kalter 5chwcinsbratcn, exotische und
scharfe (Gerichte oder als Bcglcitcr einer ganzen Mahlzeit.



otel Restaurant

ROTWEINE-VINS ROUGES ornfluh
SCHWEIZ -5SUISSE -

WAADTLAND - VAUD

Aig]e Sang Roya]; I Walclvogei; Aigie CHF 4%~
Aus den bekannten Rebsorten Pinot Noir und Gamay‘ Dieser Wein wird in

kleinen Mengen Procluziert und kann als SCIten!’xeit betrachtet werden.

[armonisch und vo”munclig, mit einer {:ruc!ﬁtigen Seite; entfaltet sich am besten

nach einem Jahrin der [Tlasche.

WALLIS -VALAIS

Humagne rouge (Chateau Ravire; Michel Savioz; Sierre CHF 44~
Die Humagne rouge, die trotz ihres Namens keineswegs mit der Tﬂumagne

blanche verwandt ist, geht’)rt zu den autochthonen (=hier entstammenden und nur

hier vorkommenclen) Wa”iser Kebsorten. Nur auf a”erbesten, gut besonnten

Farzellen kann sie ihre Qpalitéten entfalten und sich zu cinem gerbstolq:reichen,

wilden, rassigen Wein entwickeln, derin der Nase an Waldbeeren und Unterholz

erinnert und sich im (Gaumen kraftvoll, sehmcruchtig und angenehm rustikal

Présentier’c. Die Humagne rouge passt her\/orragend zu Wilcigerichten, I nte,

Lamm oder Késeplatten.

Comalin Chéteau Kavire; Michel Savioz; Sierre CHF 46~
Auch | androter genannt, bringt die slteste T raubensorte des Wallis so

manchen Winzer mit hren Schwierigkeiten beim Anbau zur \/erzwehqung. Nur

in bcvorzugten Lagen angebaut, verwandelt der Cornalin seinen amcangs

wilden Charme in gcwa[tige Fiille und Finesse. Fine ganz tolle Schweizer

Spezialitat.

Finot Noir Cave | a Chape”e; Gebr- M & B. Cina; Sa!gesch CHF 42~
Von rubinroter, starker [Tarbe ist der Finot Noir ein gcurigcr und wuchtigcr Wein.

Der Pinot Noir (Blauburgun&cr) findet im Wallis die ideale

Bodcnbcschagcnhcit. Diese Rebsorte gedciht im ganzen K anton, ist aberin der

Gegencl von 5iclers~53]gesch vorherrschend. Der Finot Noir kannjung

getrunken werden, das Alter verleiht ihm aber Wiirde, Adel und VVornehmheit.

Passt sehrgut zu warmem Roastbeef, Rindskotelett, Chétcaubriand,

T ournedos bearnaise, Gigot und Lammkarrcc, gcbratcncm Rebhuhn,

Entenbrust oder Rahmkésc.



ITALIEN-ITALIE ' .2“! e

Veltliner Retiche di Sondrio; T riacca 2dITL CHF 7.60

sdl L CHF 18—
I in weicher Auftakt mit Aromenvon [ delholz und eingemachten Friichten und

eine kré{jtige Struktur bilden einen komplexen Wein mit Iang anhaltendem
Abgang. Passt zu kré{jtigen F!eischgerichten, Wild und wiirzigem K sse.

Chianti (lassico Pucciarelli; Antico Potere (Casanova 3/8 CHF 22~

CHF 42—
Dernury7 [ektaren umfassende Weinberg Iiegt in der Nshe des Dorfes

Castellinain Chianti, wenige K ilometervon der Stadt Siena entfernt. Seit

sechs (Generationen werden hiergrosse Qpalitétsweine Pro&uziert. Von der

[Firma Badoux entdeckt und exklusiv durch sie imPortiert. Sangiovese (ca. 90 %),

Canaiolo und Trebbiano ge ca. 5%) garen wihrend rund 20 Tagen traditioneller

Artim Edelstahltank und werden danach mindestens 7 Monate im

K astanienholzfass ausgebaut. Farbe: ticfes purpurrot mit granaten Reflexen. |n

der Nase ist rein und elegant mit Aromen von frischen [Friichten und edlem [Holz.

Nero d* Avola “ Andrero” CHF 40.--
100% Nero d’Avola. Rebflachen im Gemeindegebiet von Mazara del Vallo -
Provinz TraPani - Sizilien. |ntensives Rot mit violetten SPiegelungen.
bouquet: deutliche Aromen von reifen Fr[jchten und Marmela&e
Geschmack: ausgewogen und kramctvo”, kbrperreich mit einem anhaltenden
Abgang. Passt zu Nude[gerichten mit Pikanten Saucen, K zse und Rindfleisch
jeglichcr Artund Zubereitung.

FRANKREICH-FRANCE

Julienas Réserve Beaujofais; Kiem Daepp; Kiesen CHF 9.~
I dler Gamay aus einer bcvorzugtcn Lagc. Feine Frucht in der Nase,

harmonisch und rund im (Gaumen.

Moulin-a-Vent; Domaine de la Rochelle; Beaujo!ais CHF 41 .~
Das nobelste Cru unter den Beaujo]ais: Angenchmc (eriiche entstromen dem

frisch eingeschcnktcn Wein. Dcrgutc I indruck wird iiber die

(Geschmacksnerven im (Gaumen noch verstarkt und offenbart sich vollends mit

einem wunderbar harmonischen Abgang.



FRANKREJCH-FRANCE. ' .2“! R

Chéteauneu1c~<:lu~f>ape; Dom. Clos St.Fierre; (Cote du Rhone CHF 48~
(Cuvée aus 13 verschiedenm Rebsorten. Dieser \Wein ist auf sehr steinigem
Boden gewachsen, was ihm den Feurigen (Charaktervereiht. Feiner (Geruch

von]__al(ritze und Ho!unclerbeeren, l(r'éf:tiges, ausgewogenes Bouquet; wuchtiger
Wein mit schéner Struktur.

SPFANIEN-ESPAGNE

(oto de |maz; Rioja Reserva; SPanien CHF 45—
Das Weingut FlCotode Kicja besitzt ca. 100 ha eigene Weinberge ineiner

der anerkanntesten /onen der Kicja Alta, Conicero. Die dort gepﬂanzten

Weine gehéren zu 100% der berithmten Sorte TemPrani”o an. Der Ausbau

er{:olgt wihrend 12-14 Monaten im [Tass aus amerikanischer | iche und

weitere 24 Monate in der [Flasche, bevor der Wein auf den Markt gelangt.

Diie Farbe ist tiefdunkel. Das verfithrerische Bouquet erinnert an rote

Beeren, Gewiirze, Vanille und | _eder. Jm (Gaumen ist er weich, voll und

Kré]ctig. I in toller GGran Résérval
KALIFORNIEN - CALIFORNIE

Beringer T:ounders T state; Cabernet Sauvignon; USA CHF 47~
Die Rubinrote [Farbe mit violetten Reflexen ist umgeben von Aromen wie

Vanille, reifen schwarzen Kirschen und Pflaumen, [Holz, schwarzem Pfeffer,

Lebkuchengewﬂr’z mit einer leichten | abaknote. |m (Gaumen gut strukturiert,

?ruchtig, leicht wiirzig, weich und geschmci&ig, mit ausgcglichcncr Saure und

zugénglichcm T annin. [Harmoniert mit gcgri”tcm und rotem [Tleisch, sowie

Fasta.

AUSTRALIEN-DAUSTRALIE

Parosso Langmei]; Shiraz, (srenache, Mouvedre; T hree (Gardens CHF 48.—
(Genau das Richtige fiir einen gemﬂt[ichcs I ssenvordem K amin. Dieser Wein

vereint das beste aus dreiverschiedenen Parzellen der Langmcil Wincrg. Auf

_jeder derdrei Parzellen wachst die fiir das Terrain oPtimalc Rebe. Das Resultat

ist eine einmaligc K ombination aus (Grenache 42%, Mourvedere 10% und Shiraz

4-8% — drei Traubcn, die sich in diesem Wein harmonisch vereinen. [ in gruchtigcr

Wein mit feinen T anninen und erlesener Balance. Aromen von Klirschen,

Brombccrcn, Nelken und Zimt. Bcrcits_jctzt trinkreif, kann aber auch noch 4-5

Ja]ﬁrc gclagcrt werden.



CHILE - CHILE. ' ';“! N

Trio; Merlot, Carménere, (Cabernet Sauvignon; Chile CHF 44~
TRIO ist eine KomPosition dreier Rebsorten, die sich durch thre
unterschiedlichen (Charaktere zu einem besonderen \Wein vereinen. 70% Merlot
verleihen dem Wein scine weiche, harmonische Art. 15% (Carménere tragen der
Avromenvielfalt, seicliger Weichheit und l(r'éf:tig~clunuer Farbe bei. 15% (Cabemet
Sauvignon geben dem Wein Struktur und K onzentration, seine | annine sorgen
fur Nachhaltiglceit. Sein Zuhause ist (asablanca \/a”eg, KaPel \/a”eg, MaiPo
\/a”eg. Vom intensiven Aroma von roten Peeren, Schokolade und K aramell mit
leichten Rauchtsnen Folgt ein weicher, saf:tiger, kérperreicher Wein. [Teines
dezentes Vanillearoma. [T in (Genuss zu Pasta, Wild, zu hellem [Fleisch mit
Filzsoe, aber auch zu kréFtigem, fettem [Fisch.

DESSERTWEINE -VINS DE DESSERT
SCHWEIZ-5SUISSE

Aigle Reserve de Nos \/ignes AO0C; . Wa]dvoge]; Aig]e 5d L CHF 38~
Dieser Siisswein ist eine echte Raritst und die Siissweinlicbhaber

erfreuen sich an diesem TroPmcen.

CHAMPAGNER UND SCHAUMWEINE -
CHAMPFAGNES ET VINS MOUSSE UX

CHAMPAGNER -CHAMPAGNE

Fommerg Brut Koga], C%ampagne CHF 65~
/ uerst werden die | rauben aus der Campagnc zu Wein vinifiziert. [ Danach wird
der Wein mit einer Lésung aus (Garhefen und Zuckcrgcimpmct und auf die
Flaschcn au]cgezogcn. Dcr bcigcxcijgtc Zucker vergart nun Iangsam zu Alkohol.
Mit der bei der Gérung entstehenden K ohlenszure (COZ) wird die [Flasche
unter Druck gesetzt. Das (COZ) ist fiir das angcnchmc Prickeln des
Champagners verantwortlich. Nach ca. 9 Monaten kommt die [Tlaschen aufs
Kuttelpult, mit dem Ziel, dass die Trﬁbstogc sich zum [Flaschenhals bcwcgen.
Jetzt werden die [Flaschenhilse einge)croren um die [Flaschen zu 6ffnen. Beim
Ognen entfernt man die einge)crorenen T ritbstoffe. Als letzter Akt werden die
Flaschen verschlossen und etikettiert

Der ChamPagncr und wird aus Charclorma3~, Finot Noir- und Pinot Meunier-
Traubcn gewonnen. Der Charc{onnag-Antcil licgt beica. 33%. Die Reifezeit in
den K reidekellern bctrégt % Jahrc. Fommcry Brut Royal hat eine frische,
lebhafte Nase und eine reizvolle Fcinhcit mit anrcgcnclcn Fruchtaromcn und
Noten von Zitrus)cr[jchtcn. Die Frischc ist lang anhaltend und weich. Fin
Klassii«ir als Apcrithc. Zu_jcc{cr Tagcs~ und Nachtzeit zu genieBen, um das

chcn noch schéner zu gcstaltcn.



SCHAUMWEINE. -VIN MOUSSE (IX ' ';“! e

(lairette de Die CHF 45—
(lairette de Die sind Schaumweine aus der Kegion um die Stadt Die an der

Dréme, einem Nebenfluss der Rhone. Der romische (Geschichtsschreiber Plinius

lobte schon im Jahre 77 den \Wein aus dieser Gegend in den hachsten T 6nen.

T raubensorte: (lairette blanche, Muscadet Vinifikation: Nach der Fressung

wird der filtrierte T raubenmost halb vergoren und abgeﬁj”t. Jn der [Flasche gart

der Most weiter. K urz vor der ]:reigabe in den Verkauf wird das DePot

abgezogen. Dadurch wird ein Siisswein ohne zusitzlich Zugabe von Zucker

erzeugt. Charald:er: Exotische Noten von Mango und Zitrusgrucht; anhaltendes

Finale mit feiner Ferlage. I r schmeichelt mit Noten von weissen Blijten, wie

Rose, f‘lagebutte und Geissblatt.

Frosecco; || Colle CHF 38.—
Derweissen Rebsorte FProsecco, die von den in 5[j<:”age bestockten T‘]éngen

der Weinbaubereiche Conegliano~\/aldobbia&ene kommt, gewonnener
SChaumwein. Seine Farbe ist hell strohgelb, der Duft ist blumig, elegant und
Fruchtig und sein (Geschmack harmonisch, weich, frisch und ansPrechend.

|deal als Apérithc, aberauch ein Wein, von dem tagsuber ab und zu ein Glaschen

in angenehmer GCse”schaFt getrunken werden kann.

OFFENAUSSCHANK

FProsecco; Canella di Conegliano DOC Ficcolo [l 2dlCHF 11—
Das DOC~6Utcsicgcl garantiert, dass nur Weine aus dem gut 3.000 ha groBen
Wcinbaug@biet Concgliano fiir diesen Prosecco verwendet werden.

Restzuckergehalt 17 g/Litcr. Diesertrockene, erfrischend leichte Prosecco aus

Concgliano, einem Stécltchcn im [Jerzen der malerischen | andschaft Marca

Trevigiana in der Provinz | reviso, ist zu 100% aus der Rebsorte (Glera

(FProsecco) gekcltcrt und nach derin [Frankreich entwickelten und im Veneto

verfeinerten "Méthode (Charmat” vergoren. Sie bewahrt das gruchtigc

Bouquctunc{ erzeugt eine feine, besonders nachha[tigc Fcrlage.

Duval | e Rog Prut FPiccolol. 2dICHF 15—
Fin ChamPagncr mit (Charakter. Charclormag und Finot Noir stammen aus den

Bergen in Reims und (Céte des B]ancs. Fruchtig, er stellt eine Gcschmcicligkcit

und einen KérPcr dar, die sich mit der Prasenz von feinen Blascn ausglcicht.

Die lcbcn&igc Fcrlagc Prickc!t in hellem Strohgclb. |n der Nase verstrémt er ein

intensives Aroma von reifen gc!bcn Friichten, Zitrusfiirchten und Briochc. Am

Gaumen wirkt er intensiv, fast schon kré)ctig. Die Séurc wirkt erfrischend und ist

gut integriert.



